
E n t r é e
L e t ' s  b e g i n  w i t h  a  g l a s s  o f  P r o s e c c o !

───   ✦   ───

A m u s e  B o u c h E
S m o k e d  S a l m o n  B l i n i ,  C r è m e  F r a î c h e ,

L e m o n  P e e l  &  C h i v e s .

───   ✦   ───

S t a r t e r s
R o a s t  C h e s t n u t  S o u p ,  C r è m e  d e  B r i e  &  A r o m a t i c  H e r b s
P e a r  T a r t  w i t h  R o q u e f o r t ,  W a l n u t  &  S a u t é e d  S o r r e l

o r  S t .  J a c q u e s  S c a l l o p .

───   ✦   ───

M a i n  C o u r s e
R o a s t e d  T u r k e y ,  C h e s t n u t  a n d  S a f f r o n  P i l a f

o r
G r i l l e d  S a l m o n  &  R o a s t e d  B a b y  P o t a t o  S a l a d .

───   ✦   ───

C h e e s e  S e l e c t i o n
S e l e c t i o n  o f  L o c a l ,  i n t e r n a t i o n a l  C h e e s e s

&  F r e n c h  d r e s s i n g  s a l a d .

───   ✦   ───

D e s s e r t
T r a d i t i o n a l  P u m p k i n  P i e

C o f f e e  o r  t e a ,  T u r k i s h  d e l i g h t  o r  c h o c o l a t e .

───   ✦   ───

2 0 0  €  p e r  p e r s o n
V A T  a n d  s e r v i c e  c h a r g e  i n c l u d e d

New Year 2027


	New Year 2027
	Entrée
	Let's begin with a glass of Prosecco!

	Amuse BouchE
	Smoked Salmon Blini, Crème Fraîche,
	Lemon Peel & Chives.

	Starters
	Roast Chestnut Soup, Crème de Brie & Aromatic Herbs
	Pear Tart with Roquefort, Walnut & Sautéed Sorrel
	or St. Jacques Scallop.

	Main Course
	Roasted Turkey, Chestnut and Saffron Pilaf
	or
	Grilled Salmon & Roasted Baby Potato Salad.

	Cheese Selection
	Selection of Local, international Cheeses
	& French dressing salad.

	Dessert
	Traditional Pumpkin Pie
	Coffee or tea, Turkish delight or chocolate.
	200 € per person



